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OUR
SOUPS

Barley soup
Barley soup with “tutres”

Dumplings in the meat broth or
pressed “Greey Cheese”
dumplings in the meat broth

Vegetables soup
Vegetables soup
with sausage

Jopes

LE NOSTRE
ZUPPE

1 2,50 Zuppa d'orzo
| 6,50 Zuppa d'orzo con “tutres”

| 2,50 Canederli in brodo di carne o
canederli pressati al formaggio
griglo in brodo di carne

| 2,50 Minestrone di verdure
| 5,50 Minestrone di verdure
con wirstel

FPicia maréna

STARTER - SNACK

Deer Carpaccio
with a small mixed salad and
shaved Farmesan

Plate of bacon
with cucumber and horseradish

Smoked sausage
with cucumber and horseradish

Mixed cold plate

(bacon, ham, salami,
cheese and cucumber)
“Grey” Cheese with onion
from “Chi Pra” farm

Mixed cheese plate
Sandwich

(with bacon or salami or cheese or
smoked ham and cucumber)

ANTIPASTO - MERENDA

1 9,00 Carpaccio di cervo
con insalatina e scagle di grana

1 6,00 Speck affettato

con cetrioll € ratano

6,00 Salamino affumicato
con cetrioll e rafano

| 6,50 Affettato misto
(Speck, proscivtto cotto, salame,
formaggio e cetriol)

1 5,00 Formaggio grigio con cipolla

del maso “Chi Fra”™
1 5,50 Formagg misti
5,90 Panino

(con speck o salame o formaggio o
proscivtto cotto e cetrioll)
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i SPECIAL PRIMI PIATTI
FIRST COURSES SPECIALI
€ 19,50 A /,.é
stuffed wilhe “Grey”’ Cheese al formaggio-grigio-
“Gewdrztraminer Campaner — Cantina Caldaro
€ 19,50

“Gewdrztraminer Campaner — Cantina Caldaro

€ 19,50

roagfed nuts
and dry fomatoes

*Kerner Radoy — Tenvta Bio Radoar

€ 19,50
cherry fomatoes and con e e pinole
g pone nudy
*Kerner Radoy — Tenvta Bio Radoar
€ /9,50

*Kerner — Cantina Valle Isarco

*recommended wine *vino consigliato



Bales — Cajinci — Fasta

CLASSIC
FIRST COURSES

Buckwheat dumplings
filled with cheese

and cabbage salad
Pressed “Greey Cheese”

dumplings
with cabbage salad

Casunzel
stuffed with spinach and ricotta

Small spinach dumplings
with melted butter and cheese

Small spinach dumplings

with mushrooms

“Herder's™ Makkaron
Makkaron “Arrabbiata” (spicy)
Fettuccine wih porcinimushrooms

Spaghetti or penne
with garlic, oll and chilli

Spaghetti or penne with
tomato or meat sauce

PRIMI PIATTI
CLASSICI

| 4,00 Canederl di grano saraceno
ripient di formaggio
con nsalata di cappucci

| 4,50 Canederl pressati
al formaggio grigio
con insalata di cappucci

| 6,00 Casunzel
con ripieno di spinaci € ricotta

| 3,00 Gnocchetti di spinaci
con burro fuso e formaggio

| 6,00 Gnocchetti di spinaci
con funghi

| 3,50 Penne alla pastora

| 3,50 Penne all'arrabbiata

| 6,50 Fettuccine ai porcini

1 3,50 Spaghetti o penne
allaglio, olio e peperoncino

| 3,00 Spaghetti o penne al sugo di
pomodoro o ragu di carne



Folénta — Us — cern

CLASSIC
MAIN COURSES

Mixed Gnill
with side dish

Sliced beef

with parmesan and rocket
with side dish

Grilled beef steak

with side dish

Goulash with dumplings
Wienerschnitzel

with side dish

(french fries or roasted potatoes)
Grilled sausage or wirstel
with side dish

Grilled vegetables
"Fitness" salad

with turkey strips and
sesame seeds

Polenta
with melted cheese
Polenta with mushrooms

Polenta with mushrooms and
melted cheese

SECONDI PIATTI
CLASSICI

L 29,00 Grighata mista

con contorno a scelta

26,00 Taglata di manzo

con scaglie di grana e rucola
con contorno a scelta

L 25,00 Bistecca di manzo ai ferr

con contorno a scelta

1 9,50 Canederl € gulasch

| 8,50 Cotoletta alla milanese

con contorno
(patate fritte o patate saltate)

| 3,50 Salsiccia o Wirstel grigliati
con contorno a scelta

| 3,00 Verdure miste alla griglha

| 9,50 Insalatona “Fitness”

con straccett di tacchino e
semi di sesamo

1 5,50 Polenta e formaggio
nostrano fuso
| 7,50 Polenta e funghi

19,50 Polenta, funghi
e formaggio fuso



Tyrolean potato and beef hash
with a poached egg

Skier's plate

(Eggs, bacon and roasted potatoes)

Omelette
with ham or cheese

Omelette with mushrooms

SIDE DISHES

Frech fries or roasted potatoes
or polenta

Mixed salad or cabbage salad

Bread service

| 9.50 Rosticciata tirolese
con Uovo In camicla

| 6,00 Piatto dello sciatore
(Uova, speck e patate)

1 5,00 Omelette
al prosciutto o al formaggio

19,00 Omelette ar fungh

CONTORNI

6,00 Patate fritte o patate saltate
o polenta

6,00 Insalata mista o di cappucci

2,50 Servizio pane

Dishes - Piatti

gluten free — lactose free

The Le team wish you...

L

/I team Le vi augura. ..



DESSERTS

Kaisershmarrn
(a sort of pancake with powdered
suugar and cranberry jam)

Omelette with cranberry jam

Hot apple strudel
with vanilla cream

Buckwheat cake
Tiramisu
Mountain pine “Panna Cotta”

Vanilla semifreddo
with chocolate flakes,
hazelnuts and

berry sauce

Natural yoqurt
with berries

Together with the “Kaiserschmarrn”™
we suggest a glass of

Moscato Giallo Passito
“Quintessenz” 2019

of the Kaltern winery
1 2,5%

€

Valch de duc

DOLCI

| 5,00 Kaiserschmarrn

(frittata strapazzata con zucchero
a velo e marmellata o mirtilli)

| 5,00 Omelette ar mirtilli

6,90 Strudel di mele

con crema di vanigla calda

6,90 Torta di grano saraceno

7,50 Tiramisv

8,00 Panna Cotta al pino mugo

9,50 Semifreddo alla vanigla

con scaglie di cioccolato,
nocciole e
salsa al frutti di bosco

7,00 Yoghurt naturale

1,00

con frutti di bosco

Assieme al “Kaiserschmarrn”
s consigla un bicchiere di

Moscato Giallo Passito
“Quintessenz” 2019

della cantina dr Caldaro
1 2.5%



APERITIVI

Asolo Prosecco Superiore Docg
Millesimato Brut
Baccanuda Vigna Rampante

Brut Riserva Pinot Grigio
Cantina Kettmair-Santa Margherita

Primitivo ICE Igt 2024
Cantina Masso Antico

Aperol Spritz

Campari Spritz

Campari Soda

(Prosecco e succo di sambuco) FTugo
Julio

APERITIVI ANALCOLIC]
Gingerino

Sanbitter rosso o bianco

VINO BIANCO AL CALICE

Kerner 2024
Cantina Valle Isarco

Chardonnay Saleit 2024
Cantina Caldaro

Pinot Bianco 2023
Betehlhof

Gewdlrztraminer Campaner 2024
Cantina Caldaro

Moller Thurgau .Silen* 2023
Tenuta FPrader - Funes

VINO ROSS50 AL CALICE

St. Magdalener 2024
Cantina Pfannenstielhof

Pinot Nero ,Fuxleiten® 2023
Tenuta Ffitscher

Lagrein 2024
Cantina Caldaro

Boandes

I'1,5%

12,5%

12,5%

I 0%

| 3,5%

13,5%

12,5%

1 4,5%

12,5%

| 3%

| 3%

I 3%

5,00

5,00

5.50

5.60
5.60
4,50
5.60
5.60

3,90
3,90

5.50

5.50

6,00

6,00

7,50

5.50

6,00

5.50

APERITIFS

Asolo Prosecco Superiore Docg
Millesimato Brut
Baccanvda Vigna Rampante

Brut Riserva Rulénder
Kellerer Kettmair-Santa Margherita

Primitivo ICE Igt 2024
Kellerer Masso Antico

Aperol Spritz

Campari Spritz

Campari Soda

Hugo (Prosecco und Holundersaft)
Julio

ALKOHOLFREIE APERITIFS
Gingerino

Sanbitter rot oder weiss

GLAS WEISSWEIN

Kerner 2024
Eisacktaler Kellere

Chardonnay Saleit 2024
KRellerer Kaltern

Welisburgunder 2023
Befehlhof

Gewdirztraminer Campaner 2024
Kellerer Kaltern

Moller Thurgau .Silen* 2023
Weingut Frader - Villnéss

GLAS ROTWEIN

St. Magdalener 2024
Kellerer Pfannenstielhof

Blauburgunder . Fuxleiten® 2023
Weingut Ffitscher

Lagremn 2024
Kellerer Kaltern



VINO DA TAVOLA

Cabernet Franc 12,5% /6 L
Zan

Zan

I L

Vino da tavola leggero

Vino Bianco 13% /6 L

Zan

Zan

| L

BIRRA
Birra chiara “Chiemseer”4,8% 0,3 L

(birra d'orzo) 0,5 L

Weizen ,Antonius”™ 4,9% 0,3 L
(birra di frumento) 5 |
Radler (birra chiara e lemonsoda) O,3 L

Weizen-Lemonsoda o 0,3 L
Weizen-Coca 0,5 L

Birra in bottigla

.Felsenkeller” Forst 5,2% 0,33 L
Birra non filtrata

~Morning-Glory” Retortos.6% 0,33 L
American pale ale

Birra in bottigha
ANALCOLICA

Chiara ,,Forst O,0%" 0,33 L

Weizen ,Franziskaner® 0.50 L

2,860
5.50
1 0,00
19,00

2,60
5,50
10,00
19,00

4,00
6.50
4,00
6,50
4,00

4,00
6.50

5.00

6,00

4,00
6,50

TAFELWEIN
Cabernet Franc 12,5%

Leichter Tischwein
Weidwein 13%

BIER

Helles Bier “Chiemseer” 4.6%

Weizenbier ,,Antonius”4,9%

Radler

Russ (Hefe-Limo) oder
Hefe-Cola

Flaschenbier

L Felsenkeller” Forst 5,2%
Naturtrib

~Morning-Glory” Retortos.6%
American pale ale

Flaschenbier

ALKOHOLFREI
Helles ,Forst O,0%"

L,Franziskaner”® Weissbier



BIBITE FREDDE KALTE GETRANKE

Coca-Cola, Limonata, Spezi 0,21 3,00 Coca-Cola,Limonade, Spezi
04L 5.60

Bibite in lattina 3,60 Dosengetranke
(Cola, Sprite, Fanta e te freddo) (Cola, Sprite, Fanta u. Eistee)

Schweppes (Tonica, Limone) 0,2 L 3,00 OSchweppes (Tonic, Zitrone)

Succhi di frutta 0,2 L 3,50 Fruchtséfte
(pera, pesca, ace) (Birne, Ffirsch, Ace)

Succo di mirtillo 0,2 L 3,60 Heidelbeersaft

Succo dimela 0,2L 3,00 Apfelsaft

0.4L 5,60
Succo di mela con acqua frizzante 0,2 L 3,00 Apf@lschorle
0.4 L 5,60
Skiwasser 0,2 L 3,00 OSkiwasser (Gepresste Zitrone mit
(succo di mone e succo di lampone Q. 4 | 5,60 Hmbeersyrup und stillem oder
con acqua frizzante o naturale) prickeldem Wasser)

Sciroppl di frutta 0.2L 3,20 Fruchtsirup (Johannisberre,

(ribes rosso, lampone, sambuco) 0,4 | 5,70 Himbeere, Holunderblite)
con acqua frizzante o naturale mit stillem oder prickeldem Wasser
Sciropp! fatti In casa 0.2L 3,00 Hausgemachte Sirupe
(con acqua naturale) 0.4 L 5,70 (mit Naturwasser)
Sambuco HO'UHd@FSIFUP

Salvia e Limone Salbel-Zitronen-Sirup

Menta Minz-Sirup
Nowitalll Neuvhert!!!
Sciroppo al sapore del bosco Syrup mit Waldgeschmack

Acgua a km O 2L 2,90 O Km Wasser
@ﬁ@ naturale o 1L 5,00 stll oder 9%@

DA LA CRUSC DA LA CRUSC

NATURALA frizzante Pl"/Ck@//’]d GASADA



BEVANDE CALDE
Caffé espresso

Caffe macchiato
Cappuccino
Cappuccino con panna

Latte macchiato

Cioccolata calda
Cioccolata calda con panna

Cioccolata calda con amaretto

Lumumba (cioccolata con rum)

Té al limone
Teé con rum

Té var

(camomilla, erbe, menta, verde,
frutta, rosa di bosco,
zenzero-limone, al latte)

Punch (rum, arancia, mandarino)

Vov caldo
Vov caldo con panna

Bombardino (vov con cognac,
grappa, velato con polvere di caffe)

Calimero (caffé e bombardino)
Latte caldo con amaretto

Latte di VOIPG(/atte, vov & amaretto)

Skiwasser caldo
(succo di imone e succo di
lampone con acqua)

Limonata calda
Succo di mela caldo

Vin brulé

Te del cacclatore

2,00
2,00
3,30
3,60
4,20

3,60
3,90
6,10
6,10

3,20
5.20
3,20

4,70

5.00
5.00
5,00

6,20
6,20
6,20

4,70

4,50
4,70
5.00
5.00

HEIBE GETRANKE

Espresso

Espresso macchiato
Cappuccino

Cappuccino mit Schlagsahne

Latte macchiato

Heifse Schokolade
Heifse Schokolade mit Sahne
Heife Schokolade mit Amaretto

Lumumba (Schokolade mit Rum)

Tee mit Zitrone
Schwarztee mit Rum

Verschiedene Teesorten
(Kamillen-, Krivter-, Minzen-,
Griner-, Frichte-, Hagebutten-,
Ingwer-Zitronentee, Tee mit Milch)

Punch (Rum, Orange,Mandarine)

Heifser Eierhikdr
Heifser Eierhikdr mit Sahne

Bombardino (Eerlikér mit
Cognac, Grappa, Kaffeepulverstaub)

Calimero (Espresso v. Bombardino)

Heifde Milch mit Amaretto

Fuchsmilch (Milch, Eierlikér vnd Amaretto)

Heifdes Skiwasser
(Gepresste Zitrone mit
Himbeersyrup und Wasser)

Heifde Zitrone
Heser Apfelglihmix
Gluhwein

Jagertee



VINI DA DESSERT

Moscato d'Asti 2025
G.D. Vajra

Moscato Giallo
Passito ,,Quintessenz® 2019
Cantina Caldaro

GRAPPE E DISTILLATI

Grappa della casa
(pino mugo e ginepro)

Grappa al fieno

Grappa alla genziana
Obstler

(acquavite di mele)

Willlams
(acquavite di pere)

Moskatella
(acquavite duva)

Prime Uve 2009
(acquavite duva)

Val di Rose
(grappa di vinacce)

La Morbida
(Moscato e Chardonnay)

Grappa di Moscato Giallo
Grappa di Chardonnay
Grappa di Lagrein

Grappa di Gewlrztraminer

BARRIQUE E BRANDY

Tralcio D'Oro
(grappa barricata)

Grappa Casereccia Barrique

Vecchia Romagna

Vignac Vecchio Maniero

5%

12,5%

32%
40%
386%

40%

43%

40%

40%

40%

41 %
41 %
40%
40%

40%

40%

386%
386%

5,50

1,00

4,50

4,00
4,00
4,00

4,50

5.50

6,50

5.50

5.50

5.50
5,50
5.50
5.50

6,00

6,00

6,00
6,00

DESSERT-WEINE

Moscato d'Asti 2025
G.D. Vajra

Goldmuskateller
Passito ,,Quintessenz® 2019
Kellerer Kaltern

SCHNAPSE UND BRANDE

Hausschnaps
(Latschenkiefer und Wacholder)

Heuschnaps
Enzianschnaps

Obstler
(Apfelbrand)

Willlams
(Birnenbrand)

Moskatella
(Traubenbrand)

Prime Uve 2009
(Traubenbrand)

Val di Rose
(Trestergrappa)

La Morbida
(Moskat v. Chardonnay)

Moscato Giallo
Chardonnay
Lagren

Gewlrztraminer

BARRIQUE UND BRANDY
Tralcio D'Oro

(im Holzfass gereift)

Grappa Barrique
(im Holzfass gereift)

Vecchia Romagna

Vignac Vecchio Maniero



LIQUORI

Miele e Rododendro
Cardamomo e Arancia
Zenzero e Cannella
Nocciolino

Ribes

Mirtillo

Mirtillo rosso
Prugna

Vodka e fico

Pesca

Magia Nera (Liquirizia)

AMAR|

Cynar

Amaro Montenegro
Disaronno

Averna

Ramazzotti

Fernet Branca
Fernet Branca Menta

Amaro Dolasilla
(infuso di erbe aromatiche)

Jagermeister
(infuso di 56 erbe aromatiche)

Alpestre

(distillato di 34 erbe, invecchiato
per oltre 4 anni in botti di rovere)

32%
30%
30%
25%
30%
30%
| 7%
30%
2 1%
25%
2 1%

16,5%
23%
28%
29%
30%
39%
40%
27%

35%

44%

4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,50
4,00
4,00
4,00

5,00
5.00
5.00
5.00
5,00
5.00
5.00
5.00

5,00

5.00

LIKORE

Honig und Alpenrose
Kardamom und Orange
Ingwer und Zimt
Nussler
Johannisbeere
Blaubeere
Moosbeer

Pflaume

Vodka und Feige
Pfirsich

Lakritze

BITTER

Cynar

Amaro Montenegro
Disaronno

Averna

Ramazzott

Fernet Branca
Fernet Branca Menta

Amaro Dolasilla
(Krauterlikdr)

Jagermeister
(Likér avus 56 Kridvter)

Alpestre
(Destillat aus 34 Kriuvter,

Uber 4 Jahre im Holztass gereift)



